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Hefeteig hergestellt mit reiner Hefeteig mit reiner Butter Hefeteig hergestellt mit
Butter. Dieser leichte ,Haus- und Nussfillung. Dieser reiner Butter und einer Mohn-
stollen” beinhaltet Rosinen, JFrischestollen” sollte inner- fUllung. Auch dieser ,Frische-
Orangeat, Zitronat, Gewirze und halb einer Woche verzehrt stollen” sollte innerhalb einer
ganze HaselnlUsse. Durch seinen werden, da die Nussflllung Woche verzehrt werden.
leichten Teig ist dieser innerhalb nicht lange haltbar ist.

von 4 Wochen zu verzehren.

/\/uys’;yowyy :
W nae i ungerese Sertipernt
Nussgenuss- Hier verbinden sich feinste Schokolade

mit aromatisch gerosteten Nissen:
so kostlich schmeckt die festliche Zeit!

Winterzeit ist

Selflenge




Argebole

03.11.-08.11.2025 01.12.-06.12.2025

Dinkel-Chiabrot 500 g 3,50 € Mischbrot 1000 g 350€
Glihweinschnitte 2 Stk. 5,60 € Mandelh6rnchen 2 Stk. 340 €
10.11.-15.11.2025 08.12.-13.12.2025

Sommersprosse 2 Stk. 1,60 € Dreikornsemmel 2 Stk. 1,70 €
Quarkstollen 1 Stk. 5,00 € Quarktasche 2 Stk. 390 €
17.11.-22.11.2025 15.12.-20.12.2025

Funfkornbrot (@b Dienstag) 1000 g 500 € Kartoffeljoghurtbrot 500 g 360€
Kirschstrudel 2 Stk. 390 € Quarkballchen 3 Stk. 150 €
24.11.-29.11.2025 22.12.-27.12.2025

Kornspitz 2 Stk. 130¢€ Bauernbrot ohne Gewlrz 1000 g 350¢€
Apfelrolle 2 Stk. 3,90 €

Inunserer Weihnachtsbackerei verwenden wir ausschlieB3lich Butter, regionales Mehl und weitere hochwertige Zutaten.

Stollenteig mit Quark. Dieser ist Hefeteig mit Cranberrys und Teig aus reinem Dinkelmenhl Alle Produkte werden von unseren Backern und Konditoren in Handarbeit mit viel Liebe und Sorgfalt hergestellt.
ohne Zitronat und Orangeat. Mit Aloe Vera. Mit hohem Frucht- und Honig als StBungs-
oder ohne Rosinen. Der ,Frische- und Butteranteil ist dieser mittel. Weitere Zutaten sind
stollen” sollte innerhalb einer Stollen ebenfalls gut zu lagern. Rosinen, Orangeat, Zitronat,
Woche verzehrt werden. Butter, Gewirze und Nisse.
Gut zu lagern! e
Backerei - Konditorei Schonstetter GmbH Altotting: Neuottinger Str. 64e (Tel.: 0 86 71 — 958 42 80)
e haift Unt Kirch Burghausen: Robert-Koch-Str. 17b (Tel.: 0 86 77 - 91 57 58)
auptgeschaft Unterneukirchen
CarI?Bgnz—Str. 1 Burghausen Café: Wackerstr. 1 (Tel.. 0 86 77 — 916 51 50)
84579 Unterneukirchen Burgkirchen: Seilerring 1b (Tel.: 0 86 79 - 91 39 91)
) B ' e Engelsberg: Trostberger Str. 1 (Tel.: 0 86 34 — 82 21)
Imner eine Sctine ; : Telefon: 086 34 = 62 66 60 Mihidorf am Inn: Mainstr. 2 (Tel: 0 86 31 - 167 46 45)

. E-Mail: info@baeckerei-schoenstetter.de
W/‘WW ﬂ 3 as .I'. . Mihldorf/Hélzling: Toginger Str. 154 (Tel.: 0 86 31 - 166 44 17)

S . . S Teising: Hauptstr. 3 (Tel.: 0 86 33 - 50 75 322)
Beachten Sie unsere reichliche Auswahl von unseren ' . bl . .
- % wa - =8 Kirchweidach: Hauptstr. 9 (Tel.: 0 86 23 - 98 70 411)
hausgemachten Pralinen, Nikoldusen und Schokoladen % ) ' < chonstetter e etP
VON unserer We|tmEISterI|’1 Aﬂgehka HUbe|’| d » - L] So schmechkt Glick Gendorf: A|tOttInger Str 4 (Tel 0 86 79 - 91 38 970)




