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Unsere

D8 termocthen

Brot des Monats
Rublibrot & Blitenbrot

Semmel des Monats
Frihlingssemmel

Torte des Monats
Riblitorte

Schnitte des Monats
Rublischnitte
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Wir retten Brezen!

Mit dem Kauf einer Packung Knodelbrot aus
geretteten Brezen unterstiitzen Sie nicht nur
den nachhaltigen Umgang mit Lebensmitteln,
sondern spenden auch 0,50 € an die SAPV
am Inn. Helfen Sie uns!

10.03.2025 - 15.03.2025
Riblischnitte 2 Stk. 480 €
Rublibrot (ab Dienstag) 500 g 335€

Osterwoche 18.4. Karfreitag
Schokohasen, Pralineneier, Pralinen

und Schokoladen von der Weltmeisterin
Angelika Huber, sowie Orangenhasen,

17.03.2025 - 22.03.2025 Osterfladen und Lammer.

? s y Aktion vom 05.03. - 19.04.2025 Osterfladen 1Stk. 490¢€
) . Sommersprosse 2 Stk. 150€ Ab Dienstag 15.4. Osterlammer
" ” Quarkballchen 3 Stk. 1,50 €
24.03.2025 - 29.03.2025 Maurerlaiberl / Salz 2 Stk. 120 €
Kirschstrudel 2 Stk. 350 €
BlUtenbrot (ab Dienstag) 500 g 355€ 22.04.2025 - 26.04.2025
Wikinger-Stangerl 2 Stk. 420 €
31.03.2025 - 05.04.2025 Finnenbrot 500 g 3,00€
Brezenstange 2 Stk. 150 €
Schokocroissant 2 Stk. 3,70 €
07.04.2025 - 12.04.2025 £ (y
Dinkel-Chiabrot (Dinkel) 500 g 355 € & v
Nussschnecke 2 Stk. 390 € &
> 0} u
1 Packung Brezenknddelbrot Gib das Brezenknodelbrot in eine Schissel und
150g Butter schneide die Zwiebel in feine Wurfel. Erhitze 150g
Naniets] Butterin einer Pranne und brate die Zwiebeln Béckerei - Konditorei Schénstetter GmbH Altstting: Neusttinger Str. 64e (Tel.: 0 86 71 - 958 42 80)

1/2 Liter Milch goldbraun an. Erwarme die Milch und verquirle
= e sie mit den Eiern. GieBBe die Mischung Uber das

Hauptgeschift Unterneukirchen Burghausen: Robert-Koch-Str. 17b (Tel.: 0 86 77 — 91 57 58)

Salz, Pfeffer und Petersilie
Zerlassene Butter
Parmesansplitter

Brezenknodelbrot, fliige Zwiebeln, Salz, Pfeffer und
Petersilie hinzu und verrihre alles.

Lasse die Masse 10-15 Minuten ziehen und forme
kleine Knodel. Koche die Knodel 10-12 Minuten

in leicht gesalzenem Wasser. Erhitze in der
Zwischenzeit Butter in einer Pfanne, bis sie nussig
duftet, und schwenke die fertigen Knodel darin. Mit
Parmesansplitter bestreuen und servieren.

Carl-Benz-Str. 1
84579 Unterneukirchen

Telefon: 0 86 34 - 62 66 60

E-Mail: info@baeckerei-schoenstetter.de

www.baeckerei-schoenstetter.de
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Burghausen Café: Wackerstr. 1 (Tel.: 0 86 77 — 916 51 50)
Burgkirchen: Seilerring 1b (Tel.: 0 86 79 - 91 39 91)
Engelsberg: Trostberger Str. 1 (Tel.: 0 86 34 - 82 21)

Miihldorf am Inn: Mainstr. 2 (Tel.: 0 86 31 — 167 46 45)
Mihldorf/Holzling: Toginger Str. 154 (Tel.: 0 86 31 — 166 44 17)
Teising: Hauptstr. 3 (Tel.: 0 86 33 - 50 75 322)

Kirchweidach: Hauptstr. 9 (Tel.. 0 86 23 - 98 70 411)

Gendorf: Altottinger Str. 4 (Tel.: 0 86 79 — 91 38 970)




